
 

 

CAVEAU  

DU PRIEUR 

 

PETITE RESTAURATION 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cuisiner suppose une tête légère, un 

esprit généreux et un cœur large. 

Paul Gauguin 
 

 

 

 

 

 



APERICENA 

 

 

 

 

 

NOS DÉLICES  

 
Tomates séchées & artichauts à l’huile d’olive       Fr. 12.00 
Le Trio houmous, caviar d’aubergines & mousse de thon      Fr. 12.00 

Petite salade de feta, olives, tomates cerises et pesto      Fr. 10.00 
Petite salade de mozzarella, tomates cerises et pesto      Fr. 10.00 

             

 

PINSA ROMANA  

 

Bresaola, ricotta aromatisée à l’huile de citron, rucola, tomates séchées et origan Fr. 22.00 

Jambon de Parme, stracciatella, artichauts, tomates cerises et basilic   Fr. 22.00 

Mortadella, crème de pistache, tomates cerises et olives     Fr. 21.00 
Lard de colonnata, rucola, tomates cerises, anchois et basilic    Fr. 21.00 

Mousse de thon, tomates cerises, oignons confits et origan     Fr. 21.00 
Gorgonzola, speck, miel, poire et noix         Fr. 18.00 
Pesto de basilic, courgettes, aubergines et menthe      Fr. 16.00 

Feta, olives, rucola, tomates cerise, aubergines et basilic     Fr. 16.00 
 
 
PLANCHETTE ITALIENNE 

 

Bresaola, jambon de Parme, mortadella, salami au fenouil, Grana Padano, 
mozzarella, artichauts, olives et câpres  

Petite  Fr. 18.00 

Grande  Fr. 36.00 

 

PLANCHETTE SUISSE 

 
Viande séchée, jambon de campagne, saucisson vaudois, gruyère, tête de moine,  
cornichons, et confiture de fruits 

 
Petite  Fr. 17.00 

Grande  Fr. 35.00 

A LA PIÈCE 

 
Tomme vaudoise            Fr.    6.00 

Pâté Vaudois            Fr.    7.00 

Saucisson vaudois           Fr. 12.00 
 

 
 
 
 
 
Cher client, si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les 
ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part . 
Provenance des aliments : Suisse et Italie 


